
L U N C H  M E N U
ラ ン チ メ ニ ュ ー （ ∼ 1 4 時 ）

関 ヶ 原 カ ン ト リ ー ク ラ ブ レ ス ト ラ ン

￥1,760（税込）
鶏の旨みが詰まったむね⾁を、⾃家製トマトソー

スで仕上げました。脂肪分も少ないヘルシーな⼀

品です。       （パン・スープ付）

茄⼦とトマトのボロネーゼ
スパゲッティ

￥1,650（税込）
トマトの豊かな⾵味が、茄⼦と挽⾁を引き⽴

てる定番のボロネーゼパスタです。

（サラダ・パン付）

海⽼天丼

￥1,870（税込）
   海⽼と野菜天婦羅の天丼を

   ご⽤意いたしました。

   （味噌汁付）

鶏むね⾁の
ミラノ⾵カツレツ

※�当レストランは国産⽶を使⽤しております。※�メニューの写真はイメージです。※�仕⼊れ状況により内容が変更となる場合がございます。

味 噌 煮 込 み う ど ん

￥1,650（税込）
コク深い⼋丁味噌を使⽤し、地元の⽟⼦を使⽤

し、まろやかに仕上げた体の温まる⼀品です。

この商品は、鶏⾁を使⽤しております。

ご飯付+200円



L U N C H  M E N U
ラ ン チ メ ニ ュ ー （ ∼ 1 4 時 ）

関 ヶ 原 カ ン ト リ ー ク ラ ブ レ ス ト ラ ン

￥1,850（税込）
⾷数限定� �当店で仕込みました。

シェフおすすめのハンバーグです。

（ご飯、味噌汁付）

メ ン チ カ ツ

￥1,680（税込）
⾷数限定� �当店で仕込みました。

シェフおすすめのメンチカツです。

（ご飯、スープ付）

四 川 ⾵ � 担 々 麵

￥1,450（税込）
数種類のスパイスを使⽤した⾃家製

ラー油が、胡⿇の⾵味と相まって奥

深い味わいの⼀品です。

（⼀⼝揚げ餃⼦２個付）

⾃ 家 製 チ ャ ー シ ュ ー 麺

￥1,550（税込）
豚バラ⾁を⾃家製で仕込み、チャー

シュー麺に致しました。

ハ ン バ ー グ ス テ ー キ

※�当レストランは国産⽶を使⽤しております。※�メニューの写真はイメージです。※�仕⼊れ状況により内容が変更となる場合がございます。

天ぷらカレーうどん

￥1,700（税込）
カレーうどんに季節の天ぷらを添えて

ご⽤意致しました。（ご飯付）

ロースカツカレー

￥1,650（税込）
カツは⼿つけで仕込み、オリジナル

のカレールーでご⽤意致しました。



L U N C H  M E N U
ラ ン チ メ ニ ュ ー （ ∼ 1 4 時 ）

￥1,100（税込）

う ど ん   � （ 惣 菜 ⼀ 品 付 ）

￥1,100（税込）

ガ ー リ ッ ク ラ イ ス ＆ ⽔ 餃 ⼦ ￥1,100（税込）

き し め ん � （ 惣 菜 ⼀ 品 付 ）

￥1,100（税込）

ガ ー リ ッ ク ラ イ ス ＆ 天 ぷ ら 盛 り ￥1,100（税込）

そ ば     � （ 惣 菜 ⼀ 品 付 ）

※�当レストランは国産⽶を使⽤しております。※�メニューの写真はイメージです。※�仕⼊れ状況により内容が変更となる場合がございます。

トッピング 天ぷら盛り合せ

トッピング ガーリックライス

トッピング 地元養鶏場の⽣⽟⼦

トッピング ライス

プラス￥550（税込）

プラス￥550（税込）

プラス￥200（税込）

プラス￥200（税込）

醤油ラーメン

※トッピングでガーリックライス￥550がおすすめです。

ビ ー フ カ レ ー

カ レ ー う ど ん （ ご 飯 付 ）

￥1,100（税込）

￥1,450（税込）

￥1,450（税込）

関 ヶ 原 カ ン ト リ ー ク ラ ブ レ ス ト ラ ン


